
RAZA ARGENTINA FATIMA VALLEY
Varietal: 100 % Syrah.

Cosecha Manual: Si.

Nota de degustación: Posee un color 
rojo intenso con reflejos violáceos. 
Su aroma intenso, frutado y expresivo 
donde se destacan las frutas rojas 
(moras, grosellas), cuero y carne de caza, 
en combinación perfecta con el aroma a 
tabaco, chocolate y vainilla, prioios de su 
crianza en barricas de roble francés.

El vino despliega todo su potencial en 
boca. De cuerpo robusto, elegante y 
bien equilibrado con un final especiado 
de muy buena complejidad y posee gran 
potencial de guarda.

Temperatura:

Servir con: Alimentos bien condimenta-
dos, carnes de caza asadas (perdiz, jabalí, 
ciervo, etc.) estofados robustos, 
vegetales asados, pastas con salsas 
fuertes, quesos duros, chocolate amargo.


